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คํำนํำ 
 

  งานสุขาภิบาลอนามัยสิ่งแวดลอม กองสาธารณสุขและสิ่งแวดลอม เทศบาลตําบลดอนขม้ิน
เปนหนวยงานท่ีมีภารกิจในการควบคุม กํากับ ดูแลดานสุขาภิบาลอาหารของสถานประกอบการในเขต 
พ้ืนท่ีท่ีรับผิดชอบในการพิจารณาออกใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจงตามเทศบัญญัติเทศบาลตําบลดอนขม้ิน
รวมถึงขอรองเรียนหรือเหตุรําคาญให เปนไปตามกฎหมายวาดวยการสาธารณสุข กฎหมายวาดวยการ 
สุขาภิบาลอาหาร หรือกฎหมายอ่ืนท่ีเก่ียวของ ซ่ึงงานสุขาภิบาลอนามัยสิ่งแวดลอมไดจัดทํารายงานผลการ 
ดําเนินงานดานสุขาภิบาลอาหาร ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2568 ข้ึน เพ่ือสรุปสถานการณดานสุขาภิบาล 
อาหารและรายงานผลการดําเนินงานในภาพรวม เพ่ือใหหนวยงานหรือสวนราชการท่ีเก่ียวของไดรับทราบผล 
การดําเนินการของงานสุขาภิบาลอนามัยสิ่งแวดลอม และใชเปนแนวทางในการพัฒนาการดําเนินงาน รวมถึง 
ประชาชนในพ้ืนท่ีไดรับขอมูลขาวสารท่ีถูกตองและครบถวนและผูประกอบการดานอาหารมีความรูความเขาใจ 
ในดานสุขาภิบาลสิ่งแวดลอม สุขวิทยาสวนบุคคล และสุขาภิบาลอาหาร อันสงผลใหประชาชนในพ้ืนท่ีมี 
สุขภาพและคุณภาพชีวิตท่ีดี 
 

  รายงานผลการปฏิบั ติงานดานสุขาภิบาลอาหารของงานสุขาภิบาลอนามัยสิ่งแวดลอม 
กองสาธารณสุขและสิ่งแวดลอม เทศบาลตําบลดอนขม้ิน ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2568 ประกอบดวย 
สาระสําคัญ 5 สวน ซ่ึงทางคณะผูจัดทําหวังวารายงานฉบับนี้จะสะทอนใหเห็นถึงสถานการณดานสุขาภิบาล 
อาหาร และแนวทางการดําเนินการแกไขปญหา รวมถึงการพัฒนางานดานสุขาภิบาลอนามัยสิ่งแวดลอม 
กองสาธารณสุขและสิ่งแวดลอมเทศบาลตําบลไชยปราการ ใหไดตามมาตรฐานการสุขาภิบาลอาหาร และเกิด 
ความปลอดภัยตอผูบริโภคตอไป 
 
 

       เทศบาลตำบลดอนขม้ิน 
ตุลาคม 2568 
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1.1 หลักการและเหตุผล 

 
บทท่ี 1  
 บทนํำ 
 

  จากสถานการณการเจริญเติบโตทางเศรษฐกิจและการเปลี่ยนแปลงทางดานสังคมอยาง 
รวดเร็วของประเทศไทยในปจจุบัน ทําใหวิถีชีวิตของประชาชนเปลี่ยนแปลงไป พฤติกรรมการบริโภคอาหาร 
ของประชาชนจากการปรุงอาหารรับประทานเองท่ีบาน เปลี่ยนเปนการบริโภคอาหารนอกบานมากข้ึน ฉะนั้น 
ประชาชนจึงมีโอกาสเสี่ยงตอการรับประทานอาหารท่ีไมสะอาดจากผูประกอบกิจการท่ีขาดความรูความเขาใจ 
ในเรื่องการสุขาภิบาลอาหารและนํา และขาดการควบคุมดูแลสถานประกอบกิจการใหไดมาตรฐานถูก 
สุขลักษณะตามกฎหมายและขอกําหนดของทองถ่ิน ซ่ึงจะทําใหอาหารเสี่ยงตอการปนเปอนเชื้อโรคได 
 

  เทศบาลตําบลดอนขม้ิน มีหมูบานในเขตรับผิดชอบจํานวน 5 หมูบาน ในพ้ืนท่ี 1 ตําบล 
ซ่ึงชุมชนสวนใหญเปนชุมชนเมือง มีสถานประกอบกิจการกิจการตางๆ จํานวนมาก และยังมีแนวโนมจํานวน 
สถานประกอบการดานอาหารเพ่ิมข้ึนอยางรวดเร็วจากการพัฒนาดานตางๆ ไมวาจะเปนการพัฒนาดาน 
โครงสรางพ้ืนฐาน เศรษฐกิจ และสังคม สงผลทําใหเกิดการเปลี่ยนแปลงรูปแบบการดํารงชีวิตของประชาชน 
การขยายกําลังการผลิตของสถานประกอบการ เพ่ือใหทันตอปริมาณความตองการของประชาชนท่ีเพ่ิมมากข้ึน 
ทําใหผูประกอบการขาดจิตสํานึกดานผลกระทบสิ่งแวดลอม และสุขภาพอนามัยของประชาชน สงผลให 
คุณภาพสิ่งแวดลอมในพ้ืนท่ีเสื่อมโทรมลง ไมวาจะเปนขยะ กากของเสีย นํ้าเสียเหตุเดือดรอนรําคาญจากการ 
ประกอบการสงผลกระทบตอสุขภาพอนามัยของประชาชน ดังนั้นการใหความรูความเขาใจเก่ี ยวกับการ 
ประกอบกิจการท่ีถูกหลักสุขาภิบาลสิ่งแวดลอม และไมสงผลกระทบตอสุขภาพอนามัยของประชาชนและ 
สิ่งแวดลอมจึงเปนสิ่งสําคัญ 
 

  งานสุขาภิบาลอนามัยสิ่งแวดลอมไดตระหนักถึงความสําคัญของปญหาดังกลาว จึงได  
ดําเนินการตรวจสอบ ควบคุม สถานประกอบการในพ้ืนท่ีใหปฏิบัติใหถูกตองตามพระราชบัญญัติการ สาธารณสุข 
พ.ศ. 2535 และท่ีแกไขเพ่ิมเติมถึง (ฉบับท่ี 3 พ.ศ. 2560 และกฎหมายอ่ืนท่ีเก่ียวของอยาง เครงครัด 
และดําเนิน กิจกรรมดานสุขาภิบาลอาหาร เพ่ือเฝาระวังความปลอดภัยดานอาหารใหครอบคลุม ท่ัว 
พ้ืน ท่ี ในเขตเทศบาลตําบลไชยปราการ อันส งผลใหประชาชนมีสุขภาพและคุณภาพชีวิต ท่ี ดี  รวมถึง 
ผูประกอบการดานอาหารมีความรูความเขาใจในดานสุขาภิบาลสิ่งแวดลอม สุขวิทยาสวนบุคคล และสุขาภิบาล 
อาหาร จึงไดจัดทํารายงานผลการดําเนินงานดานสุขาภิบาลอาหาร เพ่ือสรางความเชื่อม่ันดานความปลอดภัย 
ของอาหารและเสริมสรางสุขภาพของประชาชนอยางยั่งยืน ซ่ึงสอดคลองกับยุทธศาสตรชาติ พ.ศ.2561 –2580 
ยุทธศาสตรชาติดานการพัฒนาและเสริมสรางศักยภาพทรัพยากรมนุษย เพ่ือเปนการเสริมสรางใหคน 
ไทยมีสุขภาวะท่ีดี ครอบคลุมท้ังดานกายใจ สติปญญาและสังคม และเปนไปตามแผนพัฒนาทองถ่ินหาป (พ.ศ. 
2566 – 2570) แผนงานสาธารณสุข ของเทศบาลตําบลดอนขม้ิน  
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1.2 วัตถุประสงค 
 1.2.1 เพ่ือตรวจสอบ ควบคุม สถานประกอบการในพ้ืนใหปฏิบัติใหถูกตองตามพระราชบัญญัติการ 
สาธารณสุข พ.ศ. 2535 และท่ีแกไขเพ่ิมเติมถึง (ฉบับท่ี 3 พ.ศ. 2560 และกฎหมายอ่ืนท่ีเก่ียวของ  
 1.2.2 เพ่ือตรวจสอบและเฝาระวังคุณภาพอาหารของสถานท่ีจําหนายอาหาร 
 1.2.3 เพ่ือวิเคราะหสถานการณดนสุขาภิบาลอาหารเสนอผูบริหารในการพิจารณากําหน 
  1.2.4 เพ่ือประชาสัมพันธใหประชาชนไดตระหนักถึงการเลือกบริโภคอาหารท่ีปลอดภัย 
 1.2.5 เพ่ือสรางความม่ันใจในการบริโภคอาหารท่ีสะอาดและปลอดภัย 
 

1.3 เปาหมาย 
 1.3.1  สถานประกอบการปฏิบัติถูกตองตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 2535 และท่ี 
แกไขเพ่ิมเติมถึง (ฉบับท่ี 3 พ.ศ. 2560 และกฎหมายอ่ืนท่ีเก่ียวของ  
 1.3.2 ประชาชนไดบริโภคอาหารท่ีสะอาดและปลอดภัย 
 1.3.3 ผูประกอบการดานอาหารมีความรูความเขาใจในดานสุขาภิบาลสิ่งแวดลอม สุขวิทยาสวนบุคคล 
และสุขาภิบาลอาหาร 
 1.3.4 ประชาชนมีสุขภาพและคุณภาพชีวิตท่ีดี 
 

1.4 ระยะเวลาการดํำเนินการ 
 เดือนตุลาคม 2567 - กันยายน 2568 
 

1.5 ประโยชนท่ีไดรับ 
 1.5.1 ทราบถึงสถานการณดานสุขาภิบาลอาหาร เพ่ือเปนขอมูลสําหรับผูบริหารในการกําหนด 
นโยบายและแนวทางการดําเนินงานดานสุขาภิบาลอาหาร 
 1.5.2 ผูประกอบการเกิดความตระหนักและรับผิดชอบตอสุขภาพอนามัยของประชาชนและ 
 1.5.3 ประชาชนมีความเชื่อม่ันในความปลอดภัยของอาหารและเลือกบริโภคอาหารท่ีสะอาดและ  
ปลอดภัย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



3 
 

บทท่ี 2 
 

สถานการณดานการสุขาภิบาลอาหาร  ประจํำปงบประมาณ 2568 
สถานการณอัตราการปวยดวยโรคระบบทางเดินอาหาร ประจํำปงบประมาณ 2568  

 
แผนภูมิแสดงผูปวยดวยโรคระบบทางเดินอาหารในเขตเทศบาลตํำบลดอนขม้ิน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

จํำนวนผูปวย(คน  

 
 
 
 จากแผนภูมิแสดงจํานวนผูปวยในเขตเทศบาลตําบลดอนขม้ิน ท่ีปวยดวยโรคระบบทางเดินอาหาร 
โดยแบงเปนรายหมูบาน ประกอบดวย หมูท่ี1 บานหลังตลาดลูกแก หมูท่ี 2 บานดอนขม้ิน หมูท่ี3 บานดอนขม้ิน 
หมูท่ี4 บานหนองตะเลา หมูท่ี5 บานหนองกกหมาก พบผูปวยในปงบประมาณ 2568 ท้ังหมด 105 ราย 
โดยพบผูปวยมาก ท่ีสุดในพ้ืนท่ี หมูท่ี 5 โดยสามารถแยกเปนโรคท่ีมาอาหารและน้ำเปนสื่อได ดังนี้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

หมูที่ 2 
บานดอนขมิ้น 

หมูที่ 3 
บานดอนขมิ้น 

หมูที่ 4 
บานหนองตะเลา 

หมูที่ 5 
บานหนองกกหมาก 

จํำนวนผูปวยดวยโรคเก่ียวกับระบบทางเดินอาหาร ปงบประมาณ 2568 
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75 
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25 

 
0 

หมูที่ 1 
บานหลังตลากลูกแก 
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แผนภูมิแสดงจํำนวนผูปวยดวยโรคท่ีมีอาหารและน้ำเปนสื่อในเขตเทศบาลตำบลดอนขม้ิน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 จากตารางจํานวนผูปวยดวยโรคท่ีมีอาหารและน้ำเปนสื่อ ในเขตเทศบาลตําบลดอนขม้ิน ประจําป 
งบประมาณ 2568          

 จากขอมูลอัตราปวยดวยโรคระบบทางเดินอาหารดังกลาวพบวาอัตราการปวยดวยโรคระบบทางเดิน 
อาหารของประชาชนในเขตเทศบาลตําบลดอนขม้ินคอนขางสูง ซ่ึงบงชี้ไดวาในพ้ืนท่ียังคงเผชิญกับสภาพ 
ปญหาดานการสุขาภิบาลอาหาร เทศบาลตําบลดอนขม้ินและหนวยงานท่ีรับผิดชอบควรดําเนินการ 
กิจกรรมดานการสุขาภิบาลอาหารอยางตอเนื่อง เพ่ือใหประชาชนในพ้ืนท่ีรวมถึงผูประกอบการมีความรูความ 
เขาใจดานสุขาภิบาลอาหาร 

 

 
 

หมูที่ 2 
บานดอนขมิ้น 

หมูที่ 3 
บานดอนขมิ้น 

หมูที่ 4 
บานหนองตะเลา 

จํำนวนผูปวยดวยโรคเท่ีมีอาหารและน้ำเปนสื่อ ปงบประมาณ 2568 
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บานหลังตลากลูกแก 

หมูที่ 5 
บานหนองกกหมาก 
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2.2 ผลการสุมตรวจวิเคราะหคุณภาพอาหาร ดานชีวภาพ ดานกายภาพ และดานเคมี ประจํำป 
งบประมาณ 2568 
  งานสุขาภิบาลอาหารและสิ่งแวดลอม กองสาธารณสุขและสิ่งแวดลอม ไดออกดําเนินการเฝา 
ระวังและสุมตรวจสถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร ในเขตเทศบาลตําบลดอนขม้ิน ตาม 
แผนการออกสุมตรวจประจําปงบประมาณ 2568 โดยไดดําเนินการเฝาระวังและสุมตรวจท้ังดานกายภาพ 
ดานชีวภาพ และดานเคมี สถานประกอบกิจการดานอาหารจํานวนท้ังหมด 50 ราน มีรายละเอียดผลการสุม 
ตรวจ ดังนี ้
  2.2.1 สถานท่ีจํำหนายอาหาร ดําเนินการเฝาระวังและสุมตรวจ จํานวนท้ังหมด 25 ราน 
คิดเปนรอยละ 40.32 ของสถานท่ีจําหนายอาหารในเขตเทศบาลตําบลไชยปราการ (ขออนุญาต/หนังสือ 
รับรองการแจง 62 ราน โดยตรวจทางดานกายภาพ (ใชแบบตรวจรานอาหารของกรมอนามัย, ตรวจทางดาน 
ชีวภาพ (ใชชุดทดสอบภาคสนามตรวจหาเชื้อโคลิฟอรมแบคทีเรีย :SI-2 และตรวจทางดานเคมี (ใชชุดทดสอบ 
บอแรกซ, ชุดทดสอบโซเดียมไฮโดรซัลไฟต (สารฟอกขาว, ชุดทดสอบกรดซาลิซิลิค (สารกันรา, ชุดทดสอบ 
ฟอรมาลีน จากการวิเคราะห สรุปผลไดดังนี้  
 

  ดานกายภาพ ผานขอกําหนดสุขาภิบาลอาหารสําหรับรานอาหาร จํานวน 12 ราน คิดเปน 
รอยละ 48 ไมผานขอกําหนด 13 ราน คิดเปนรอยละ 52 โดยขอกําหนดท่ีไมผานมากท่ีสุด 3 อันดับแรก 
ไดแก 
  อันดับท่ี 1 หมวด 4 ขอ 5 (ผูปรุง ประกอบอาหาร ตองแตงกายสะอาด สวมเสื้อมีแขน 
ใสผากันเปอนหรือมีเครื่องแบบ และสวมหมวกหรือเน็ทคลุมผม ไมผาน 10 ราน (40.00%  
  อันดับท่ี 2 หมวด 1 ขอ 1.2.11 (มีมาตรการหรืออุปกรณหรือเครื่องมือ สําหรับปองกัน 
อัคคีภัยจากการใชเชื้อเพลิงในการประกอบหรือปรุงอาหารตามกฎหมายวาดวยการควบคุมอาหาร ไมผาน 5 
ราน (20.00%  
  อันดับท่ี 3 หมวด 1 ขอ 1.2.16 (มีถังดักไขมัน หรือบอดักไขมัน หรือการบําบัดนําเสียกอน 
ระบายท้ิงออกสูระบบระบายนําสาธารณะ ไมผาน 3 ราน (12.00%  
  ดานชีวภาพ ไดทําการสุมตรวจเชื้อโคลิฟอรมแบคทีเรียในภาชนะสัมผัสอาหารและมือผู 
สัมผัสอาหาร จํานวน 50 ตัวอยาง (รานละ 2 ตัวอยาง พบเชื้อโคลิฟอรมแบคทีเรีย จํานวน 8 ตัวอยาง คิด 
เปนรอยละ 16 โดยจําแนกตามประเภทตัวอยางท่ีพบเชื้อโคลิฟอรมแบคทีเรีย ดังนี้ 
  - ภาชนะสัมผัสอาหาร 25 ตัวอยาง พบเชื้อ 5 ตัวอยาง (20.00%  
  - มือผูสัมผัสอาหาร 25 ตัวอยาง พบเชื้อ 3 ตัวอยาง (12.00%  
  ดานเคมี ไดทําการสุมตรวจสารปนเปอนในอาหาร จํานวน 4 ชนิด ไดแก ชุดทดสอบบอ 
แรกซชุดทดสอบโซเดียมไฮโดรซัลไฟต (สารฟอกขาว, ชุดทดสอบกรดซาลิซิลิค (สารกันรา, ชุดทดสอบฟอรมา 
ลีน โดยสุมตรวจตัวอยางอาหาร จํานวน 25 ตัวอยาง ผลการทดสอบไมพบสารเคมีปนเปอนในตัวอยางอาหาร 
 

  2.2.2 สถานท่ีสะสมอาหาร ดําเนินการเฝาระวังและสุมตรวจ จํานวนท้ังหมด 25 ราน 
คิดเปนรอยละ 31.35 ของสถานท่ีสะสมอาหารท่ีมีใบอนุญาต/หนังสือรับรองการแจงในเขตเทศบาลตําบลดอน
ขม้ิน (ขออนุญาต/หนังสือรับรองการแจง 79 ราน ไดแก  
   2.1 รานขายของชำ  ดําเนินการเฝ าระวังและสุ มตรวจ จํานวน 20 ราน 
คิดเปนรอยละ 80 ของการเฝาระวังและสุมตรวจสถานท่ีสะสมอาหารประเภทรานขายของชําในเขตเทศบาล 
ตําบลดอนขม้ิน โดยตรวจทางดานกายภาพ (ใชแบบตรวจแนะนํากิจการรานขายของชําของเทศบาลตําบลดอน
ขม้ิน) และดานเคมี (ใชชุดทดสอบบอแรกซ, ชุดทดสอบโซเดียมไฮโดรซัลไฟต (สารฟอกขาว, ชุดทดสอบ 
กรดซาลิซิลิค (สารกันรา, ชุดทดสอบฟอรมาลีน จากการวิเคราะห สรุปผลไดดังนี้  
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  ดานกายภาพ ผานขอกําหนดแบบตรวจแนะนํากิจการรานขายของชําของเทศบาล ตําบล
ดอนขม้ิน จํานวน 20 ราน คิดเปนรอยละ 100 
  ดานเคมี ไดทําการสุมตรวจสารปนเปอนในอาหาร จํานวน 4 ชนิด ไดแก ชุดทดสอบ 
บอแรกซชุดทดสอบโซเดียมไฮโดรซัลไฟต (สารฟอกขาว, ชุดทดสอบกรดซาลิซิลิค (สารกันรา, ชุดทดสอบ  
ฟอรมาลีน โดยสุมตรวจตัวอยางอาหาร จํานวน 20 ตัวอยาง ผลการทดสอบไมพบสารเคมีปนเปอนในตัวอยาง 
อาหาร 
   2.2 มินิมารท ดําเนินการเฝาระวังและสุมตรวจ จํานวน 5 ราน คิดเปนรอยละ 20 
ของ การเฝาระวังและสุมตรวจสถานท่ีสะสมอาหารประเภทมินิมารทในเขตเทศบาลตําบลดอนขม้ิน โดยตรวจ 
ทางดานกายภาพ(ใชแบบตรวจสถานประกอบการประเภทมินิมารทของกองสุขาภิบาลอาหารและน้ำ 
กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข และดานเคมี (ใชชุดทดสอบบอแรกซ, ชุดทดสอบโซเดียมไฮโดรซัลไฟต 
(สารฟอกขาว, ชุดทดสอบกรดซาลิซิลิค (สารกันรา, ชุดทดสอบฟอรมาลิน จากการวิเคราะห สรุปผลไดดังนี้  
  ดานกายภาพ ผานขอกําหนดแบบตรวจสถานประกอบการประเภทมินิมารท จํานวน 5 
รานคิดเปนรอยละ 100 
  ดานเคมี ไดทําการสุมตรวจสารปนเปอนในอาหาร จํานวน 4 ชนิด ไดแก ชุดทดสอบ 
บอแรกซชุดทดสอบโซเดียมไฮโดรซัลไฟต (สารฟอกขาว, ชุดทดสอบกรดซาลิซิลิค (สารกันรา, ชุดทดสอบ  
ฟอรมาลีน โดยสุมตรวจตัวอยางอาหาร จํานวน 5 ตัวอยาง ผลการทดสอบไมพบสารเคมีปนเปอนในตัวอยาง 
อาหาร 
  2.2.3  ขอแนะนํำจากการดํำเนินงานดานการสุมตรวจสถานประกอบกิจการดานอาหาร 
 1 สถานประกอบการท่ีไมผานเกณฑจะตองแจงใหผูประกอบการรับทราบพรอมท้ังใหคําแนะนํา 
 2 ในกรณีท่ีตรวจพบเชื้อ ควรมีการสุมตรวจประเมินชํ้า 
 3 ควรดำเนินการสุมตรวจเฝาระวัง อยางนอยปละ 1 ครั้ง เพ่ือเปนการกระตุนใหผูประกอบการรักษา
มาตรฐานดานสุขาภิบาลอาหารอยางตอเนื่อง 
 4) ค วรจั ด การอบ รม ให ค วาม รู ผู ป ระกอบ และผู สั ม ผั ส อาห าร  ด าน สุ ข าภิ บ าลอาห าร 
เพ่ือเปนการใหความรูเก่ียวกับสุขอนามัยและการปฏิบัติตนท่ีถูกตอง รวมท้ังการจัดการสถานประกอบการท่ี 
ถูกหลักสุขาภิบาลอาหาร 
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ภาพการสุมตรวจดานกายภาพ 
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ภาพการสุมตรวจดานชีวภาพ 
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ภาพการสุมตรวจดานเคมี 
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ภาพการตรวจสถานประกอบการในเขตเทศบาลตําบลดอนขม้ิน 
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บทท่ี 3 

สรุปผลการดํำเนินงานสุขภิาบาลอาหารและอนามัยส่ิงแวดลอม 
 

3.1 โครงการอบรมผูประกอบการและกลุมเส่ียง ในเขตเทศบาลตำบลดอนขม้ิน ประจํำปงบประมาณ 2568 
 

 โครงการผูอบรมผูประกอบการและกลุมเสี่ยง เปนโครงการท่ีจัดทําข้ึนโดยงานใบอนุญาตของกอง 
สาธารณ สุ ขและสิ่ งแวดล อม  เทศบาลตํ าบลดอนข ม้ิน  อํ าเภอท ามะกา  จั งหวัดกาญ จนบุ รี  โดย มี  
วัตถุประสงคเพ่ือใหผูประกอบการรานอาหาร หาบเร แผงลอยและผูสัมผัสอาหาร ไดมีความรูเก่ียวกับการ 
เลือกใชอาหารและผลิตภัณฑ ท่ีเก่ียวกับอาหารอยางปลอดภัย เพ่ือใหผูประกอบการไดมีการเฝาระวังและ 
ตรวจสอบอาหาร และผลิตภัณฑท่ีเก่ียวกับอาหารดวยตนเองได และเพ่ือใหมีรานอาหาร หาบเร แผงลอยท่ีผาน 
การตรวจประเมินคุณภาพดานกายภาพ ดานชีวภาพ เปนไปตามมาตรฐานการสุขาภิบาลอาหาร โดยมีกลุม 
ผูประกอบการและผูสัมผัสอาหาร เขาอบรม จํานวน ๑00 ราย ประกอบดวยผูประกอบการและผูสัมผัสอาหาร 
สถานท่ีจําหนาย และสะสมอาหาร หาบเร แผงลอย ในท่ีหรือทางสาธารณะ โครงการผูอบรมผูประกอบการ 
และกลุมเสี่ยง ประจําปงบประมาณ 2564 ไดรวบรวมเนื้อหาเก่ียวกับการใหความรูและความเขาใจในเรื่อง 
การสุขาภิบาลอาหาร การเฝาระวังโรคระบบทางเดินอาหารในชวงฤดูรอน มาตรฐานการสุขาภิบาลอาหาร 
กฎหมายเก่ียวกับการสุขาภิบาลอาหาร และสุขวิทยาสวนบุคคลของผูสัมผัสอาหาร ดําเนินการอบรมระกวาง วันท่ี 
23 - 24 มิ ถุนายน 2568 โดยผลการดํ าเนินงานโครงการฯ ไดสําเร็จตามวัตถุประสงค  และบรรลุ  
เปาหมายไปไดดวยดี 
 
รูปภาพการลงทะเบียน 
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พิธีเปดโครงการ 
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ช้ีแจงวัตถุประสงคโครงการอบรมผูประกอบการและกลุมเส่ียง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

วิทยากรจากสาธารณสุขอำเภอทามะกา
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พิธีมอบเกียรติบัตรผูผานการอบรม 
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แบบสรุปความรูผูท่ีไดเขารับการอบรม  

โครงการอบรมผูประกอบการและกลุมเส่ียง ในเขตเทศบาลตํำบลดอนขม้ิน  
อํำเภอทามะกา จังหวัดกาญจนบุรี 

 
แบบทดสอบกอนอบรม เปาหมาย 100 คน 
 

คะแนน จํำนวน คาเฉล่ีย (รอยละ  แปลผล หมายเหตุ 

1 – 4 28 28 ระดับความรูนอย  

5 – 7 42 42 ระดับความรูปานกลาง  

8 - 10 30 30 ระดับความรูดี  

รวม 100 100   
 

  พบวา ผูเขารวมอบรมสวนมากมีความรูอยูในระดับปานกลาง คะแนน 5 – 7 คะแนน จํานวน 
42 คน เฉลี่ยรอยละ 42 ระดับความรูดี  คะแนน 8 – 10 คะแนน จํานวน 30 คน เฉลี่ยรอยละ 30 
และระดับความรูนอย คะแนน 1 – 4 คะแนน จํานวน 28 คน เฉลี่ยรอยละ 28 
 
แบบทดสอบหลังอบรม เปาหมาย 100 คน 
 

คะแนน จํำนวน คาเฉล่ีย (รอยละ  แปลผล หมายเหตุ 

1 – 4 0 0 ระดับความรูนอย  

5 – 7 13 13 ระดับความรูปานกลาง  

8 - 10 87 87 ระดับความรูดี  

รวม 100 100   
 

  พบวา ผูเขารวมอบรมสวนมากมีความรูอยูในระดับดี คะแนน 8 – 10 คะแนน จํานวน 87 คน 
เฉลี่ยรอยละ 87 มีความรูปานกลาง คะแนน 5 – 7 คะแนน  จํานวน 13 คน เฉลี่ยรอยละ 13 และ 
มีความรูนอย คะแนน 1 – 4 คะแนน จํานวน 0 คน เฉลี่ยรอยละ 0 
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กำรประเมินผลการอบรม 
โครงการอบรมผูประกอบการและกลุมเส่ียง ในเขตเทศบาลตำบลดอนขม้ิน 

อํำเภอทามะกา จังหวัดกาญจนบุรี 
 

 
ระดับคะแนน 

จํำนวนคน รอยละ  
หมายเหตุ 

กอน หลัง กอน หลัง 

1 – 4 28 0 28 0 ลดลง 28 คน 

5 – 7 42 13 42 13 ลดลง 29 คน 

8 - 10 30 87 30 87 เพ่ิมข้ึน 57 คน 

รวม 100 100 100 100  
 

 สรุปผลการอบรม พบวา การอบรมครั้ งนี้ เปนไปตามวัตถุประสงค โดยผูประกอบการสถานท่ี  
จําหนายและสะสมอาหาร หาบเร แผงลอย ในท่ีหรือทางสาธารณะ มีความรูเก่ียวกับการเลือกใชอาหารและ 
ผลิตภัณฑ ท่ีเก่ียวกับอาหารเพ่ิมข้ึนในระดับดี จํานวน 87 คน เฉลี่ยรอยละ 87 และไดบรรลุเปนไปตาม 
เปาหมายท่ีกําหนดไว โดยผูประกอบการสถานท่ีจําหนายและสะสมอาหาร หาบเร แผงลอย ในท่ีหรือ 
ทางสาธารณะ เขารวมอบรมจํานวน 100 คน คิดเปนรอยละ 100 
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3.2 การออกใบอนุญาต/หนังสือรับรองการแจง สถานท่ีจํำหนายและสะสมอาหาร ประจํำปงบประมาณ 
2568 
 งานสุขาภิบาลอาหารและอนามัยสิ่งแวดลอม ไดดําเนินการตรวจสอบสถานประกอบการท่ียื่นขอรับ 
ใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจง และออกใบอนุญาตและหนังสือรับรองการแจงใหกับผูประกอบกิจการ ดังนี้ 
 

ตารางขอมูลการออกใบอนุญาตและหนังสือรับรองการแจง  ประจํำปงบประมาณ 2568 
 

ประเภท จํำนวน (แหง  
1. ใบอนญุาตประกอบกิจการท่ีเปนอันตารยตอสุขภาพ 256 
2. ใบอนญุาตจัดต้ังสถานท่ีจํำหนายหรือสถานท่ีสะสมอาหาร 19 
    2.1 สถานท่ีจําหนายอาหาร 10 
    2.2 สถานท่ีสะสมอาหาร 9 
3. ใบอนญุาตประกอบกิจการรับทํำการเก็บ ขน หรือกํำจัดสิ่งปฏิกูลหรือมูลฝอย 0 
4. ใบอนญุาตจัดต้ังตลาด 9 
5. หนังสือรับรองการแจงสถานท่ีจํำหนายอาหารหรือสะสมอาหาร 122 
    5.1 สถานท่ีจําหนายอาหาร 52 
    5.2 สถานท่ีสะสมอาหาร 70 
6. ใบอนญุาตจํำหนายสินคาในท่ีหรือทางสาธารณะ 66 

รวม 613 
 
 เจาพนักงานสาธารณสุข และผูรับผิดชอบงานใบอนุญาต ไดดําเนินการรับคําขอมีใบอนุญาต/หนังสือ 
รับรองการแจง ของสถานประกอบการตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ.2535 ซ่ึงไดดําเนินการออก 
ตรวจสถานประกอบการท้ังทางดานกายภาพ สุขลักษณะ อาคาร ดานชีวภาพและดานเคมี เพ่ือตรวจสอบ 
สถานประกอบกิจการท่ีขออนุญาตใหเปนไปตามเทศบัญญัติเทศบาลตำบลดอนขม้ิน กฎกระทรวง และ 
กฎหมายอ่ืนท่ีเก่ียวของ ประกอบเปนขอมูลเสนอใหเจาพนักงานทองถ่ินไดพิจารณาออกใบอนุญาต/หนังสือ 
รับรองการแจงตอไป ท้ังนี้ยังไดมีการสํารวจกิจการท่ีตองขออนุญาตตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 
2535 ในเขตพ้ืนท่ีเทศบาลตําบลดอนขม้ิน ปนประจําทุกป ท้ังกิจการท่ีมีใบอนุญาต และไมมีใบอนุญาต 
ซ่ึงจากการสํารวจในพ้ืนท่ีเทศบาลดอนขม้ิน มีกิจการท่ีไมมาขออนุญาต/หนังสือรับรองการแจง ดังนี้ 
 
 ตารางขอมูลจํำนวนสถานประกอบการท่ีเปดดํำเนินกิจการโดยไมไดรับอนุญาต ประจํำปงบประมาณ 
2568 
 

ประเภท จํำนวน (แหง  
1. ใบอนญุาตประกอบกิจการท่ีเปนอันตรายตอสุขภาพ 10 
2. สถานท่ีจํำหนายอาหาร 15 
3. สถานท่ีสะสมอาหาร 6 

รวม 31 
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3.3 เร่ืองรองเรียนเหตุรํำคาญดานอนามัยส่ิงแวดลอม 
 จากการดําเนินงานดานการควบคุมดูแลงานอนามัยสิ่งแวดลอม ตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข 
พ.ศ.2535 และท่ีแกไขเพ่ิมเติม ประจําปงบประมาณ 25648 พบวามีประชาชนผูไดรับความเดือดรอนรําคาญ 
ซ่ึงถือเปนเหตุรําคาญตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ.2535 และไดรองเรียนมายังเทศบาลตําบลดอน
ขม้ิน ใหดําเนินการแกไขตามระเบียบกฎหมายท่ีเก่ียวของ จํานวน 4 เรื่อง ซ่ึงเปนเหตุรําคาญดานกลิ่น ท้ังหมด 
โดยมีรายละเอียดดังนี้ 
 

 
ท่ี 

 

ว/ด/ป 
ท่ีรับเรื่อง 

 
รายละเอียดเรื่องรองเรียน 

กิจการ/ 
แหลงกําเนิด 
เรื่องรองเรียน 

 
ผลการแกไข 

 
หมายเหตุ 

1 13 ม.ค.68 กลิ่นเหม็นน้ำเสียจากการ 
จําหนายอาหารทะเล 

สถานท่ีสะสม 
อาหาร 

ดําเนินการแกไขตาม 
คําแนะนํา/เรื่องยุติ 

 

2 13 ม.ค.68 กลิ่นเหม็นน้ำเสียจากราน 
กวยเตี๋ยว 

สถานท่ี 
จําหนายอาหาร 

ดําเนินการแกไขตาม 
คําแนะนํา/เรื่องยุติ 

 

3 4 ก.พ.68 กลิ่นเหม็นมูลสัตว บานพักอาศัย ดําเนินการแกไขตาม 
คําแนะนํา/เรื่องยุติ 

 

4 3 มี.ค.68 กลิ่นเหม็นน้ำเสีย 
จากทอระบายน้ำ 

บานพักอาศัย ดําเนินการแกไขตาม 
คําแนะนํา/เรื่องยุติ 

 

 
 จากรายงานขอมูลการรับเรื่องรองเรียนดานอนามัยสิ่ งแวดลอมดังกลาว กองสาธารณสุขและ 
สิ่งแวดลอมจะไดดําเนินการจัดเก็บขอมูลและวิเคราะหสาเหตุปญหาของเรื่องรองเรียนดังกลาว เพ่ือใชเปน 
ฐานขอมูลสําหรับวางมาตรการและแนวทางควบคุมเหตุรําคาญดานอนามัยสิ่ งแวดลอม และเห็นควร 
ดําเนินการสํารวจแหลงกําเนิดน้ำเสียซ่ึงอาจกอใหเกิดเหตุรําคาญในพ้ืนท่ีเทศบาลตําบลดอนขม้ิน พรอมท้ัง 
ประชุมทําความเขาใจกับเจาของบานพักอาศัยหรือกิจการถึงแนวทางการจัดการและปองกันเหตุรําคาญตอไป 
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บทท่ี 4  

ขอเสนอแนะ 
 
 สืบเนื่องจากในพ้ืนท่ีเทศบาลตําบลไชยปราการ ยังคงเผชิญกับสภาพปญหาความไมปลอดภัยดาน อาหาร 
อันมีสาเหตุมาจากผูประกอบการขาดจิตสํานึกดานผลกระทบสิ่งแวดลอมและสุขภาพอนามัยของ ประชาชน 
รวม ถึ งป ระช าช น ใน พ้ื น ท่ี ข าด ความ เข า รู ค ว าม ใจ ใน ด าน สุ ข าภิ บ าลอาห าร  จึ ง เป น  ห น า ท่ี ข อ ง 
หนวยงานภาครัฐท่ีตองควบคุม กํากับ ดูแลสถานประกอบการในการดําเนินการตามขอกําหนดและกฎหมาย 
อ่ืนท่ีเก่ียวของ และดําเนินกิจกรรมดานสุขาภิบาลอาหาร เพ่ือสรางการรับรูใหกับประชาชนในพ้ืนท่ี ดังนี้ 
 

1. สงเสริมและสนับสนุนการอบรมผูสัมผัสอาหารใหครบทุกรายและครอบคลุมทุกกลุมเปาหมาย 

2. สงเสริมการบังคับใชกฎหมายวาดวยการสาธารณสุขหรือกฎหมายอ่ืนท่ีเก่ียวของ เพ่ือให 

ผูประกอบการในพ้ืนท่ีเกิดความตระหนัก และไมกระทําความผิดอันเปนการฝาฝนกฎหมาย 

3. พัฒนาระบบการใหบริการขอมูลและการเขาถึงขอมูลตาง ใหมีประสิทธิภาพมากยิ่งข้ึน 

4. สรางการมีสวนรวมของหนวยงานภาครัฐ ภาคเอกชน และภาคประชาชน  

5. กระตุนใหผูประกอบการเกิดความตระหนัก มีจิตสํานึกตอสังคม และมีความรับผิดชอบตอผูบริโภค 

6. ก ร ะ ตุ น ใ ห ผู ป ร ะ ก อ บ ก า ร เลื อ ก ใ ช บ ร ร จุ ภั ณ ฑ ท่ี เ ป น มิ ต ร ต อ สิ่ ง แ ว ด ล อ ม 
รวมถึงมีการคัดแยกขยะตั้งแตตนทาง ตามนโยบายการจัดการขยะของเทศบาลตําบลดอนขม้ิน
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